
MENÚS 
PARA
GRUPOS



MENÚ CAMARADA

PARA COMPARTIR
AGUACATE AL MORTERO
Pico de gallo, creme freiche y
totopos

CROQUETAS DE BERENJENA
Tomate seco y parmesano 

MEJILLONES AL JOSPER
Con hierbas aromáticas y piparras

CALAMAR COHETE
Frito en harina de garbanzo con
mayo de curry y cítricos

ELEGIR ENTRE
PATRON BURGER ANGUS
Guanciale crujiente, queso provola
fundido, cebolla y pepinillo

CORVINA A LA BRASA
Con cogollo a la brasa

POSTRE
ENSAIMADA HELADA
Rellena de nata

BODEGA
VINO TINTO
Marques de Atrio D.O. Rioja
VINO BLANCO
Aguazul D.O. Rueda

AGUA + 1 CAÑA POR PERSONA + 1 BOTELLA DE
VINO CADA 3 INCLUIDO

45€



MENÚ LUNARES

PARA COMPARTIR
AGUACATE AL MORTERO
Pico de gallo, creme freiche y totopos

SARDINAS A LA BRASA 
Con ajo y perejil

TIRADITO DE CORVINA
Gazpacho de manzana y caviar de salmón

ENSAIMADA A LA PLANCHA
Rellena de Foïe y fruta de temporada

PATATAS BRAVAS
Mayo de Chipotle y alioli

ELEGIR ENTRE
TACOS DE RABO DE TORO
Rabo de toro y Demi Glacé

SALMÓN
A la brasa con boniato al josper

POSTRE
TARTA DE QUESO
Tarta de queso con dulce de leche

BODEGA
VINO TINTO
La Clave de Raúl Pérez D.O Bierzo

VINO BLANCO
Maruxa D.O. Valdeorras

AGUA + 1 CAÑA POR PERSONA + 1 BOTELLA DE
VINO CADA 3 INCLUIDO

53€



MENÚ PATRÓN

PARA COMPARTIR
OSTRAS
Fine de Claire

CALAMAR COHETE
Frito en harina de garbanzo con
mayo de curry y cítricos

PULPO
Azafrán, patata y limón 

TIRADITO DE CORVINA
Gazpacho de manzana y caviar de
salmón

ELEGIR ENTRE
RODABALLO A LA BRASA
Con patata panadera, cebolla frita y
alcaparras

ENTRECOT DE ANGUS
Con patatas

POSTRE
ENSAIMADA 
Rellena de nata y frutos rojos

BODEGA
VINO TINTO
 La Montesa D.O. Rioja
VINO BLANCO
Maruxa D.O. Valdeorras

AGUA + 1 CAÑA POR PERSONA + 1 BOTELLA DE
VINO CADA 3 INCLUIDO

60€







MENÚ A TODA MÁQUINA

PARA COMPARTIR
PINCHO DE PATATAS BRAVAS
Mayo de Chipotle y alioli

SARDINAS A LA BRASA
Con ajo y perejil

MEJILLONES AL JOSPER
Con hierbas aromáticas y piparras

CROQUETAS DE  QUESO MAHÓN
Tomate y albahaca

ENSALADILLA RUSA
Con cancrejo

ELEGIR ENTRE
ARROZ NEGRO 
Con Salmonetes

ARROZ DE VERDURAS
Con caldo de verduras asadas al
Josper

POSTRE

BIZCOCHO DE CHOCOLATE
Con almendras y pimienta de Jamaica

BODEGA
VINO TINTO
Ari Goitia D.O. Ribera del Duero

VINO BLANCO
40 Vendimias D.O. Rueda

AGUA + 1 CAÑA POR PERSONA  + 1 BOTELLA DE
VINO CADA 3 INCLUIDO

45€



MENÚ POSIDONIA (vegetariano)

PARA COMPARTIR

AGUACATE AL MORTERO
Pico de gallo, creme freiche y totopos

CROQUETAS DE MAHÓN
Tomate y albahaca

CARPACCIO DE BERENJENA
Con queso parmesano, piñones, hierbabuena y
sobrasada

ESPÁRRAGOS LA BRASA
Con Romesco

ELEGIR ENTRE
TACOS DE VERDURAS

ARROZ DE VERDURAS
Con caldo de verduras asadas al
Josper

POSTRE

TARTA DE QUESO
Tarta de queso y dulce de leche

BODEGA
VINO TINTO
Ari Goitia D.O. Ribera del Duero

VINO BLANCO
40 Vendimias D.O. Rueda

AGUA + 1 CAÑA POR PERSONA + 1 BOTELLA DE
VINO CADA 3 INCLUIDO

45€



RESERVADO:

Sala apartada con privacidad y pantalla

Hasta 16 personas

Consumo mínimo 600€

¿Te gustaría añadir alguno

de los siguientes servicios a

tu evento?

Copas

Decoración Floral

Cocktail de Bienvenida



CONDICIONES RESERVA

Condiciones de pago:

Grupos entre 6 y 16 personas: Se solicitara que introduzcan los datos
de la tarjeta.

Grupos superiores a 17 personas (incluido este): Se solicitara una seña
del 50% de la totalidad del evento.

Política de Cancelación:

Por cancelaciones con un periodo superior a 1 mes ( 31 días en
adelante) de la fecha de celebración del mismo, el cliente tendrá
una devolución de la totalidad (100%) de la seña realizada.

Por cancelaciones con un periodo entre 30 y 20 días, el restaurante
retendrá un 50% de la seña efectuada.

En caso de cancelaciones inferiores a los 20 días  (19 o menos) el
restaurante se reserva el derecho a la totalidad de la seña.

Datos para realizar pagos:
IBAN: ES25 0061 0029 1616 6715 0112
TITULAR: PATRON LUNARES, S.L.




